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09 Septiembre 2024

Reunion con el equipo de Subsecretaria de Trabajo y Prevision Social.

Encabezados por nuestro presidente Gerardo Bustos, el dia de hoy tuvi-
Mos una reunidn con el equipo de la Lic. Yunuen Mejia Bejar, Subsecre-
taria de Trabajo y Prevision Social. En donde abordamos temas cruciales
como las actualizaciones de la Ley Federal del Trabajo, la docu-
mentacion obligatoria y la normativa vigente.

Este valioso didlogo nos permitio profundizar en el proceso esencial
para evitar multas por incumplimiento y fortalecer las practicas laborales
en los establecimientos afiliados a la CANIRAC.



Ke

CANIRAC

CAMARA NACIONAL DE LA INDUSTRIA DE RESTAURANTES Y ALIMENTOS CONDIMENTADOS

10 Septiembre 2024

Sesion Plenaria del CCEEM con el Magistrado Presidente del
Supremo Tribunal de Justicia de Michoacan.

En Sesion Plenaria de este Conse-
jo, recibimos al Magistrado Presi-
dente del Supremo Tribunal de
Justicia de Michoacan, Jorge
Reséndiz Garcia, con el fin de dia-
logar sobre el funcionamiento del
Poder Judicial y la reforma que se
discute actualmente en el Senado
de la Republica.

Ademas, escuchamos de voz de
nuestro presidente, Roberto Santil-
lan Ferreyra, un informe de las ac-
tividades realizadas durante el
ultimo mes, y conocimos los even-
tos y proyectos que las camaras
afiliadas a este organismo tienen
en puerta.
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16 Septiembre 2024

Conmemoracion del CCXIV aniversario del Inicio de la Independencia Nacional

Nuestro presidente, Gerardo Bustos Pineda, asistio a la ceremonia civica en
conmemoracion del CCXIV aniversario del Inicio de la Independencia Nacional,
en el jardin Hidalgo, organizada por el H. Ayuntamiento de Morelia.

Un evento que nos recuerda la importancia de nuestra historia y el compromiso
de seguir trabajando por el bienestar y progreso de nuestra comunidad. iViva
México!
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19 Septiembre 2024

Reunion con camaras empresariales sobre los temas de:
Transporte, Sequridad e [nnovacion.

Con la participacion de diversas camaras empresariales y #SociosCanirac,
asistimos a la presentacion de la infraestructura planificada por el Gobier-
no de Michoacan en la capital, donde se destacaron tres areas clave: la
movilidad publica de transporte, la seguridad y la innovacion. Estos
proyectos representan un avance significativo para el desarrollo econédmi-
co y social de nuestra ciudad.

Desde el sector empresarial, celebramos esta nueva etapa de crecimiento
para todos, convencidos de que la colaboracion entre gobierno y empre-
sas es fundamental para construir un mejor futuro. iJuntos impulsamos el
progreso de nuestra capital!
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20 Septiembre 2024

Presentacion ante medios sobre “Morelia eb Boca” Festival Internacional
de Gastronomia y vino.

Hoy se presentd ante los medios de comunicacion el encuentro
gastrondmico "Morelia en Boca"” Festival Internacional de Gastronomia y
Vino, gue tendra lugar del 11 al 13 de octubre en el majestuoso Centro Cultural
Clavijero.

Este evento busca celebrar y enaltecer los saberes transmitidos por nuestros
abuelos, madres y cocineras tradicionales, compartiendo recetas,
ingredientes e historias locales que reflejan la rigueza de nuestra
gastronomia.

Bajo la tematica Familia y Comida, se rendira homenaje a esos lazos
indestructibles que se forjan alrededor de la mesa, destacando los valores
culinarios que unen a las familias y creando momentos Unicos e inolvidables.
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20 Septiembre 2024

Reunion de seguimiento del “Observatorio Turistico de Michoacéan™

Nuestro presidente, Gerardo Bustos, participd en la reunion de seguimiento del
"Observatorio Turistico de Michoacan”, donde el equipo del Secretario de
Turismo, Lic. Roberto Monroy, presentd un analisis exhaustivo del Producto
Interno Bruto (PIB) en el sector turistico de la region. Esta informacion es
fundamental para impulsar el desarrollo econdmico tanto en el sector privado
como en el publico, y su impacto en la economia local es significativo.

Desde la CANIRAC, seguimos comprometidos con la formacion de
profesionales capaces de enfrentar los desafios y aprovechar las oportunidades
del sector turistico.
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Rubi Silva
Los Mirasoles

Guillermo Trejo
Mi Casa Supper Club

Aldo Ayala
Salvia Blanca

Ana Elena Arreola
Sommelier

RESERVACIONES AL [443} 317 5775
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Camila Arriaga
Cantera Diez

Jotch Plascencia
Creato

Blanca Delia Villagémez
Maestra Cocinera Tradicional
La Casa de Blanca

Idri Santillan Fuentes
Sommelier
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CENA DE 5 TIEMPOS ¥

Secreta

s
ria \ A o
~ _ 5 BAJA § . ,
z) Eeonemiee” CANIRAC @“.““’f"“ | THREMO @Mldwoogun

CAVA & GRILL

CENA 11 OCTUBRE 2030

saiuiic MAGAZAGA .t

Maria Jose Ortega
Macazaga

MNadya Fernandez
Caesar's

Rosalba Morales Bartolo
Maestra Cocinera Tradicional
La Cocina de Rosalba

Hugo Garcia Cazares
Sommelier
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Mario Salazar
Maja Hotel Boutique

Josefing Sanchez
Cocinera Tradicional
Hacienda de Badu

Isrrael Fuentes
Cocinero Tradicional
Once

Marcos Figueroa
Corazén Artesanc

Ana Luisa Ley
Sommelier

RESERVACIONES AL (443) 324 2525

CENA DE 5 TIEMPOS
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En el marco de, este 11 y 12 de octubre llegan las esperadas Cenas de BajaMich
una fusion Unica entre la gastronomia michoacana y los sabores de la cocina de
Baja California
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26 Septiembre 2024

Tercera Sesion Ordinaria del CCCE organizada por la PROFECO.

. |
CANIRAC

Nuestro presidente Gerardo Bustos estuvo presente en la Tercera Sesion
Ordinaria del Consejo Consultivo del Consumo en el Estado, organizada por el
Director de Zona de la PROFECO. Este importante espacio de didalogo busca
reforzar la proteccidon de los derechos de los consumidores y promover
practicas justas en el comercio y los servicios.

En CANIRAC, seguimos comprometidos con el fortalecimiento de la industria
gastrondmica, trabajando de la mano con diversas instituciones para asegurar
un entorno justo y seguro tanto para empresarios como para nuestros clientes.
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21 Septiembre 2024

Votacion a Lo Mejor de Michoacéan 2024
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Nuestro presidente, Gerardo Bustos, estuvo presente en los Premios “Lo Mejor
de Michoacan” de México Desconocido. Este evento destaco el invaluable papel
de Michoacan en el turismo, reconociendo a talentosos en diversas categorias.

iFelicitamos a todos los premiados y a la Secretaria de Turismo del Estado de
Michoacan por la excelente organizacion!
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21 Septiembre 2024

Votacion a Lo Mejor de Michoacéan 2024

iEstos son los resultados de |la votacion "Lo Mejor de Michoacan 2024"!
Gracias por seguir enalteciendo nuestra cultura y poniendo en alto el nombre
de Michoacan.
Un reconocimiento especial a nuestros afiliados CANIRAC, quienes con su
pasion y dedicacion han sido ganadores en las siguientes categorias:

- Mejor Restaurante de Comida Contemporanea: Cocina M

- Mejor Hotel de Lujo: Hotel Mansion Solis

- Mejor Lugar Para Divertirse: Zacarias Karaoke



Cepecilociones

17 Septiembre 2024

Capacitacion sobre “Control Administrativo”

Asi se llevo a cabo la capacitacion de hoy sobre Control Administrativo de
Personal Restaurantero, donde abordamos temas clave como la impor-
tancia del control administrativo de recursos humanos, gestion de per-
sonal y la planificacion y analisis de recursos humanos.

Agradecemos a la Lic. Liliana Arceo por compartir sus conocimientos y al
Consejo Ciudadano de Morelia de Morelia por brindarnos un espacio para
la realizacion del taller.
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24 Septiembre 2024

Capacitacion de:
“Estrategias de Manejo y Control de Rotacion de Personal”

@
CANIRAC

Hoy concluimos exitosamente nuestra capacitacion sobre “Estrategias de
Manejo y Control de Rotacion de Personal”

El taller fue impartido por la Mtra. Lupita Cuevas, enfocado en fortalecer
el sentido de pertenencia, fomentar el compromiso y desarrollar compe-
tencias clave en nuestros equipos. Agradecemos a cada uno de los partic-
ipantes por su asistencia y dedicacion para seguir mejorando la calidad de
SuUsS servicios.
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25 Septiembre 2024

Capacitacion sobre “El Procedimiento Administrativo Sancionador
Laboral en la Empresa”

El Mtro. Luis Fernando Rodriguez Vera , abogado de Blindaje Empresarial
Mergen, Soluciones Juridicas, compartio informacion clave para proteger
laboralmente tu negocio. Durante el taller, se resaltd la importancia de las
formalidades en los contratos individuales de trabajo, la correcta apli-
cacion del reglamento interno, las obligaciones de los trabajadores,
formas de terminar una relacion laboral, asi como los procedimientos
legales mas importantes para defender tu empresa.



iDisfruta de un rico desayuno y comida Disfruta de un rico Pulque mientras comes lo mejor!

entu hotel favorito! La Pulqueria Moreliana
Maja Hotel Boutique Calz La Huerta 2359, Los Pinos de Michoacan,

C. Manuel Carpio 21, Vista Bella, 58090 Morelia, Mich. 58057 Morelia, Mich.

iNada como una rica Birria! iVe por un café mafianero a Terra Café!
MichoacaNissimo Poot - Almas de café
Esquina con, Vicente Santa Maria, Irepan 1516, Avenida Lazaro Cardenas 1765-9

Félix Ireta, 58070 Morelia, Mich. Chapultepec Norte 58260 Morelia, México



iSe mas sustentable con los

paneles solares de Gea Solaris!
GEA Solaris
Perif. Paseo de la Republica 3140A, EX,
Hacienda de la Huerta, 58050 Morelia, Mich.
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DESCUENTO VALIDO RECOGIENDO EN TIENDA,
EXCLUSIVAMENTE PAGO EN EFECTIVO
APLICAN RESTRICCIONES
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(% Morelia: 443 256 2276

Quieres que tu restaurante tenga
lo mejor en la cocina, ve a Mas Sabor
y surte tu refrigerador.



10% de descuento
en TODA la tienda

Exclusiva sacios CANIRAC

Necesitas celebrar en tu restaurante,
necesitas nueva cristaleria.



Declaracion Nutrimental

Contenido energético por envase 235 kcal (980 kJ)

Por 100 g
Contenido energético 470 kcal (1 960 kJ)
Proteinas 6g
Grasas totales 30g
Grasas saturadas 459
Grasas trans 0 mg
Hidratos de carbono disponibles 44 g
Azucares ;

Azicares anadidos

EXCESO

PROMOCION

CALORIAS TABLA

CEDIMI

LABORATORIOS
DE AGUA Y ALIMENTOS

NUTRIMENTAL
EXCESO ANALITICA

GRASAS
TRANS

. PRECIO ESPECIAL 2024

Tel. 4431284955 cotizaciones@cedimi.com

Buscas que tu comida sea saludable,
verifica su tabla nutrimental

‘ Determine el contenido nutricional
SECRETARIA DE SALUD para comercializar cualquier producto.

(Incluye hexagonos frontales)

$1,850.00

en CEDIMI.



TORK XPRESSNAP® CAFE

Controla el desperdicio hasta en
un 25% por su sistema 1 a la vez

La limpieza es lo mas importante
en un restaurante para ti
y tus clientes.



METALIC

PERIQUERO

ASOLO

$5,990-9

agotar existencias.

Por tiempo limitado o hasta
Aplican Restricciones.

www.amuebar.com

ITus comensales buscan comodidad,
dales lo que merecen!
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IDale a tus bebidas un grandioso
sabor citrico con Nonna 1932!



Aumenta las
ventas en tu
restaurante con
un programa de
lealtad

* Registra visitas
* Qtorga puntos

* Envia notificaciones

* Conoce mejor a tus

clientes

3 CANIRAC
50% descuento en membresia de Loty. www.loty.io
Precio final mensual: $400 +52 5650747592

Unete a Loty para darte a conocer
en varios medios y tener mas
clientes
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