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REUNION DE LA MESA DIRECTIVA

Y COMISIONADO DE LA POLICIA
13 Junio 2025
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Se llevo a cabo una productiva Gerardo Salvador Bustos Pineda,
reunion de la mesa directiva y el presidente

Comisionado de la Policia de Morelia  Luis Miguel Orihuela Estefan,

Pablo Alarcon Olmedo en el secretario

restaurante Certero Tributo Culinario. Margarita Pedraza Arriaga,

Durante la reunion, se abordaron vicepresidenta de afiliacion

temas clave en materia de seguridad Pablo Ramirez Paredes, vicepresidente
para el sector restaurantero, general

fortaleciendo la colaboracion entre Agradecemos a todos los

autoridades y empresarios. participantes por su asistencia y

En representacion de la mesa directiva compromiso con el fortalecimiento de
2025-2026 de CANIRAC Morelia nuestro gremio.

asistieron:



5.2 EDICION DE EXPO GUANAJUATO PROVEE
26 Junio 2025
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Un evento lleno de experiencias, el viaje redondo a la expo fue
productos y servicios pensados para totalmente gratuito.

el sector hotelero y restaurantero. iSeguimos trabajando para abrir mas
Durante esta exposicion, nuestros puertas al crecimiento de tu negocio!

afiliados de CANIRAC Michoacan
tuvieron la oportunidad de conocer a
proveedores especializados de toda la
Republica, asistir a talleres, conferen-
cias y encuentros comerciales unicos.
Agradecemos a todos los afiliados
gue nos acompanaron en este viaje.
iGracias por confiar en nosotros!
Como beneficio exclusivo para socios,



TALLER “ESTRATEGIAS PRACTICAS PARA REDUCIR
COSTOS OPERATIVOS EN RESTAURANTES”.

10 JUNIO 2025

Tuvimos un taller lleno de aprendizaje
y estrategias clave para mejorar la
rentabilidad en los restaurantes con la
direccion del Lic. Juan Miguel Renddn
Ruiz.

Durante esta sesion, exploramos
coOmo:

Detectar fugas de dinero ocultas
Disefar presupuestos rentables

Evitar errores que afectan tus
ganancias

Formar equipos mas productivos sin
aumentar costos.

Agradecemos a todas y todos los asis-
tentes por su participacion activa y
compromiso con la mejora continua

del sector.

iSigue nuestras redes y mantente al
pendiente de las proximas
capacitaciones!

Gerardo Salvador Bustos Pineda,
presidente

Luis Miguel Orihuela Estefan,
secretario

Margarita Pedraza Arriaga,
vicepresidenta de afiliacion

Pablo Ramirez Paredes, vicepresidente
general

Agradecemos a todos los
participantes por su asistencia y
compromiso con el fortalecimiento de
nuestro gremio.



TALLER “COCINA INTELIGENTE: CONTROL DE

MERMAS Y OPTIMIZACION DE RECURS0S”.
18 Junio 2025
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iLa capacitacion “Cocina Inteligente:
Control de Mermas y Optimizacion de
Recursos” fue todo un éxito!
Agradecemos a todos los asistentes que
nos acompanaron el dia de ayer y a la
Lic. Maria Dolores Fuentes Rojas por
compartir su conocimiento de forma tan
clara y practica.

Seguimos trabajando para impulsar la
mejora continua en el sector
restaurantero.

iMantente al pendiente de nuestras
redes sociales! Pronto anunciaremos
nuevas capacitaciones con mas
herramientas para fortalecer tu negocio




Donde cada postre es una obra de arte y cada bebida

un abrazo al corazon.
Lainglesamx



Jugoso por dentro, crujiente

por fuera...
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iCon un sazon que conquista desde el primer bocado!
Hen house mx




Tradicion, sabor y creatividad en una experiencia que no olvidaras.
Cuimorelia



CERVEZA

MEXICANA

iSabor audaz, caracter tnico y la frescura que revive tus sentidos!
La Bru
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\El sabor casero que te abraza por las mafanas!
Desayunos TONYS



Frescura que se nota en cada platillo
Las Tres Parotas




PROVEEDORES
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PROVEEDORES

ADMINISTRAR TUNEGOCIO y a

_gel IA FISCAL que
\x{ te permltlra crecer y aumentar
O\F tu rentabilidad.
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SOMOS ESPECIALISTAS EN ADMINISTRACION Y
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Pre‘untaﬁé'r los beneficios a

SOCIOS CANIRAC
Contacto |
@ 443 9354518
\ %
z fiLeLFy tu restaurante

sin complicaciones



PEOGEOT:
MANAGER

MANAGER

( PRECIO DESDE $729,900
C A N R A C carcaHasTA 1,850 KG /1.5 M3 Y 15 M3

PEUGEOT, LIDER EN VANES

Peugeot Partner: f% , espacio

y iciss, para tu negocio.
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