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LANZAMIENTO DE LA TARJETA
ORGULLO MIGRANTE

12 AGUSTU 2025

Hoy se llevd a cabo el lanzamiento de
la Tarjeta Orgullo Migrante, una
iniciativa de la Secretaria del Migrante
en Michoacan y el Gobierno de
Michoacan, con la presencia del
Gobernador Alfredo Ramirez Bedolla
y el Presidente Municipal de Morelia,
Alfonso Martinez Alcazar.

En representacion de CANIRAC
Michoacan, asistid nuestra
Vicepresidenta de Afiliacion, Margarita
Pedraza Arriaga sumandose a este
importante programa que reconoce y
apoya a nuestra comunidad migrante.

Agradecemos a nuestros afiliados que
se unieron a esta iniciativa y celebra-
Mos contar con su participacion en
proyectos que impulsan el desarrollo y
la inclusion.



SEGUNDA SESION ORDINARIA DEL CONSEJO

CONSULTIVO DEL CONSUMO EN MICHOACAN
14 Agosto 2025
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En la Segunda Sesion Ordinaria del

Consejo Consultivo del Consumo en
Michoacan, nuestro presidente,
Gerardo Bustos Pineda, participo en el

analisis de temas clave para el )
fortalecimiento econdmico del estado.
Se abordaron asuntos como la '
atencion y resolucion de quejas en
unidades econdmicas, su seguimiento,
y los avances en la implementacion
del Plan México.

Un paso mas en la colaboracion entre
el sector empresarial y la PROFECO,

trabajando juntos por consumidores
mejor protegidos y empresas mas
solidas.




RUEDA DE PRENSA CON MOTIVO DE LA

GRAN BATALLA CULINARIA CANIRAC 2025
26 Agosto 2025

Se realizd la rueda de prensa con Gerardo Salvador Bustos Pineda -
motivo de la Gran Batalla Culinaria Presidente CANIRAC Morelia
CANIRAC 2025, donde se destacd que Omar Estrada Suarez - Comision de
el equipo de la Universidad Tecnoldgi- Turismo CANIRAC

ca De Morelia se prepara para repre-  Jonathan Moreno - Subdirector de
sentar a Michoacan en la competencia Gastronomia UTM

a nivel nacional el proximo 4 de oc- Jorge Rodriguez - Director Académi-
tubre en la ciudad de Puebla co UEM

Un reconocimiento especial al chef Hugo Mora - Chef Ejecutivo Hotel
Hugo Mora Alcaraz, guia y mentor del Grand Maria

equipo, asi como a quienes estuvieron

presentes en este importante encuen-

tro:




Felicitaciones especiales a los finalis-
tas que con talento y pasion pondran
en alto a Michoacan:

KOmar Alexey Guzman Hernandez -
Alumno de la UTM

XJocelyn Yépez Valerio - Alumna de la
UTM

RAngela Jacqueline Benitez Triana -
Alumna de la UTM

X iMichoacan llevara sus sabores y
tradiciones a lo mas alto en la Gran
Batalla Culinaria CANIRAC!




155* JUNTA DE CONSEJO NACIONAL DE CANIRAC s
21 Agosto 2025

Estuvimos presentes en la 1552 Junta
de Consejo Nacional de CANIRAC.

En este encuentro, conocimos el
informe del Presidente Nacional y
reafirmamos nuestro compromiso de
trabajar unidos por el fortalecimiento
y desarrollo de la industria restaurant-
era en México.



en diferenies
restaurantes de Morelia

Chefs de Michoacan | Vinicolas de la Baja
Chefs de Baja California | Destilados de Michoacan
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iBajaMich 32 Edicion! Proximamente compartiremos cada
Union de Sabor y Cultura cena y los datos para reservar tu lugar.
Gastrondmica iPreparate para vivir una experiencia

3y 4 de octubre | Morelia, Michoacan culinaria Unica!

Cinco cenas exclusivas con:

Chefs de Michoacan y Baja California
Destilados de Michoacan

Vinos de Baja California



NUEVO PRESIDENTE DE LA UNION DE

MEZCALEROS DE MICHOACAN
28 Agosto 2025

Felicitamos a Ulises Bedolla Alcaraz,
nuevo Presidente de la Unidon de
Mezcaleros de Michoacan.

Celebramos este paso que fortalece la
union del gremio y la incorporacion de
mas productores a esta gran
asociacion.

En representacion de #CANIRACMi-
choacan, nuestro tesorero Gilberto
Cortés estuvo presente en este
importante encuentro, refrendando
nuestro compromiso de seguir consolidacion y proyeccion de la

colaborando en la certificacion, industria mezcalera, motor de
desarrollo para nuestro estado.
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REUNION ORDENAMIENTO DEL USU DE ESPACIUS UBLICUS

PARA MOBILIARIOS EN RESTAURANTES Y HOTELES
19 Agosto 2025

Llevamos a cabo una reunion Desde la CANIRAC apostamos por un
convocada por nuestro presidente de trabajo conjunto: siempre con el
CANIRAC, Gerardo Bustos, donde compromiso compartido entre
contamos con la presencia del gobierno y empresarios para construir
secretario del H. Ayuntamiento, Yankel una Morelia mas ordenada, atractiva y
Benitez, la secretaria de Desarrollo competitiva.

Urbano y Movilidad, Joanna Moreno, Solo con didalogo y colaboracion

asi como empresarios, restauranteros lograremos que nuestra ciudad siga
y hoteleros de la ciudad. creciendo en armonia y con mayor
El tema central fue el ordenamiento calidad de vida para todos.

del uso de espacios publicos para

mobiliario en restaurantes y hoteles.
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“BLINDAJE LABORAL EMPRESARIAL: PROCEDII\IIIENTOS

ACTAS Y RECISION LEGAL
12 AGOSTO 2025

Llevamos a cabo la capacitacion
"Blindaje Laboral Empresarial:
Procedimientos, Actas y Rescision
Legal” impartida por el Mtro. Luis
Fernando Rodriguez Vera, donde
compartimos herramientas clave para
prevenir conflictos laboralesy
sanciones.

iMuchas gracias a todos los asistentes
por su participacion y compromiso!
Mantente pendiente de nuestras redes
sociales, muy pronto tendremos mas
capacitaciones y nuevos temas de
gran interés para el sector
empresarial.




\ \;-:"n:""\

TALLER “DIRECCION ESTRATEGICA EN

RESTAURANTES”.
19 Agosto 2025

iGracias por ser parte de nuestra
capacitacion “Direccion Estratégica en
Restaurantes”!

Agradecemos a todos los asistentes por
su interés y participacion, a la Lic.
Barbara Ortega por compartir sus
conocimientos y experiencia y un
agradecimiento especial a Espacio
Emprendedor por brindarnos el lugar
para llevarla a cabo.

Esto apenas comienza...

Mantente atento a nuestras redes para
conocer las proximas capacitaciones
gue tenemos preparadas para ti.
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Donde cada platillo guarda el sabor de Apatzingan y

cada bocado te hace sentir como en casa.
La Tradicion




Un festin oriental que no podras resistir.
Cocina Oriental Thai (Av. Escuadron)
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Un rincon donde cada bebida refresca el alma y

cada platillo es pura exquisitez!.
Boca. Jardin Gastrondmico



iUn toque oriental que transforma cada comida en

una experiencia inolvidable!
Cocina Oriental Thai (Av. Pedregal)




Las mananas deliciosas comienzan

Gastronomia que celebra lo auténtico con un toque de elegancia.
Miccaela
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Dulzura, aroma y calma en un solo lugar.
Alma Elemental Café



Un festin de mar que conquista el paladar y enamora la vista.
Q Pez K CRAB



Tu nuevo aliado en limpieza, frescura y cuidado.
Comercializadora Mia



CANIRAC

1500 NOPARASOBIS .,




PEUGE®T
PROFESS CII}IBAL
MANAGER : =

LA VAN QUE ENTREGA MAS,
PARA QUE TU NEGOCIO CREZCA MAS

IRAC BONO DE HAsTA $100,000

Haz ¢/ Lct4) tu restaurante
sin complicaciones



PRODUCTOS
Y SERVICIOS

Distribuidor Autorizado TORK X

PAPEL INSTITUCIONAL

« Papal rigiuricnmﬁm:w ‘babina y filide centrico.
» Toalla hw‘dabhueu en rello en calidad Universal,

+ Papel higienico, interdoblada. en rollo.
+ Jaben
- Gel
Eqmahg%-umnﬁbh

SISTEMAS AROMATIZANTES
‘Renta de equipos de goteo U spray para WE, mingitarios,
4reas comunes | 2onas cerradas,
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http://www.wipecenter.com.mx/ ‘I: wipecenter @ 4435781375

Peugeot Partner: fw&%fu , espacio

A/ A para tu negomo
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PULPAS & SALSAS
PARA TUS BEBIDAS

PRECIO
ESPECIAL
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Peugeot Partner: ]ZW , espacio
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