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SESION PLENARIA DEL CUNSEJO COORDINADOR 4

EMPRESARIAL DE MICHOACAN.

2 Septiembre 2025

Participamos en la sesidon plenaria del
Consejo Coordinador Empresarial de
Michoacan, con la presencia del Presi-
dente Municipal de Morelia, Alfonso
Martinez Alcazar.

Durante el encuentro se revisaron los
proyectos y acciones que impulsa el
Gobierno de Morelia, asi como la
manera en que el sector empresarial
seguira contribuyendo al desarrollo
economico del municipio.
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Desde CANIRAC reafirmamos nuestro
compromiso como un sector funda-
mental en la generacion de empleos y
en la construccion de un Morelia mas
competitivo.




iIBAJAMICH CHEFS INVITADOS SANTOMATE!

13 Septiembre 2025
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Reserva al: 443 298 7583

Chefs de Michoacan
Chefs de Baja California

Este 4 de octubre disfruta en
Santomate una experiencia unica que
une la rigueza culinaria de Michoacan
y Baja California

Chefs invitados: Ernesto Zamora,
Yunuen Veldzquez y Memo Trejo,
guienes se uniran con el chef Arnulfo
Guzman

Vinicolas de la Baja
Destilados de Michoacan

para crear un menu irrepetible
acompanado de vinos de la Baja y
destilados michoacanos.

Vive una cena que celebra el sabor, la
cultura y la unién gastrondmica.
Reserva al: 443 298 7583



IBAJAMICH CHEFS INVITADOS CASA
CARLOTA, HOTEL GRAND MARIA!

13 Septiembre 2025
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Reserva al: 4432358898

Chefs de Michoacan
Chefs de Baja California

La experiencia BajaMich llega a
restaurante Casa Carlota del Hotel
Grand Maria, un espacio donde la gas-
tronomia se convierte en una forma
de contar historias.

El 3 de octubre, disfruta de una cena
creada por los chefs Hugo Mora,

N2

‘ _/.J
V2 mo TTQBO

Vinicolas de la Baja
Destilados de Michoacan

Josefina Sanchez, Ernesto Zamora,
Tonatiuh Anzurez y Memo Trejo,
maridada con vinos de la Baja y desti-
lados de Michoacan.

Reserva al: 443 3175775

Atrévete a vivir BajaMich, union de
sabor y cultura gastrondmica.




i3ra EDICION DE BAJAMICH 2025!

13 Septiembre 2025

RS

J

La unidn de sabor y cultura
gastrondmica llega a Morelia este 3y
Los i‘vrir;sdes 4 de octubre con 5 cenas inolvidables
L g— en los restaurantes:

1\ » 1? B ;*&1w Los Mirasoles: 44 34 40 42 37
' A ;ﬁ* Casa Carlota: 44 32 3588 98
ot Cantera 10: 44 3312 54 19
Santomate: 44 32 98 75 83
Mi Lola: 44 36 11 63 21
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Chefs de Michoacan y Baja California,
Pttt S g 0 et vinicolas de la Baja y destilados

Reserva al: 443 440 4237 michoacanos se unen para crear una
experiencia unica.

Chefs de Michoacan

Vinicolas de la Baja
Chefs de Baja california

Destilados de Michoacan
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Reserva al: 443 611 6321 Reserva al: 443 312 5419

Vinicolas de la Baja
Destilados de Michoacan

Vinicolas de la Baja Chef: de Michoacan
Destilados de Michoacan Chefe de Bafa California

Chefz de Michoacan
Chef: de Baja California




INFORME DE GESTION O0OAPAS, AVANCES EN
BENEFICIO DE LOS MORELIANOS

23 Septiembre 2025
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El Ooapas Morelia, encabezado por su
Director Adolfo Fito Torres, presentd
su informe de gestion donde se dieron
a conocer los avances y resultados
alcanzados en beneficio de las y los
morelianos.

Este ejercicio de rendicion de cuentas
destacd acciones clave en materia de
inversion, apoyo, educacion, pre-
vencion y atencion, reafirmando el
compromiso de seguir trabajando con
mas resultados y mayor cercania con
la ciudadania.
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4° INFORME DE GOBIERNO DEL GOBERNADOR

ALFREDO RAMIEZ BEDOLLA
28 Septiembre 2025
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Nuestra vicepresidenta de Afiliacion,
Margarita Pedraza, asistio al 42
Informe de Gobierno del Gobernador
Alfredo Ramirez Bedolla, donde se
compartieron avances en obra publica,
educacion y un manejo responsable
de las finanzas del estado.

Como sector empresarial, en
CaniracMichoacan reconocemos la
importancia de estos ejercicios de
rendicion de cuentas y confiamos en
gue estos esfuerzos sigan generando
resultados positivos para Michoacan y
su gente.
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REUNIUN DE LA SECRETARIA DEL MIGRANTE ENCABEZADA

POR EL LIC. ANTONIO SOTO SANCHEZ.
1 Septiembre 2025

Nuestro presidente Gerardo Bustos Agradecemos la participacion de
Pineda, asistio a la Reunion de la nuestros afiliados en este importante
Secretaria del Migrante con Camaras, evento, refrendando nuestro compro-
Organismos Empresariales y miso de fortalecer la colaboracion
Empresarios, encabezada por el Lic. interinstitucional en beneficio del

Antonio Soto Sanchez, Secretario del sector restaurantero y empresarial.
Migrante del Estado.

En este marco, se destacd la colabo-

racion con la tarjeta FINABIEN,

emitida por el Gobierno Federal a

través de Financiera para el Bienestar,

con la cual diferentes establecimientos

ofreceran beneficios y promociones

especiales a la comunidad migrante.
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1a REUNIUN DE TRABAJU Y SEGUIMIENTO

A LA FERIA ALIMENTARIA 2026
11 Septiembre 2025.
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Se llevd a cabo la 12 Reunidon de reforzando el compromiso de
Trabajo y Seguimiento a la Feria proyectar la riqueza gastrondmica del
Alimentaria 2026, organizada por la estado.

Secretaria de Fomento Econdmico de
Morelia.

Este encuentro reunid a represen-
tantes del sector para coordinar la
participacion de Michoacan en este
importante evento internacional.

En representacion del sector
restaurantero, asistio nuestro presi-
dente, Gerardo Salvador Bustos
Pineda,




CAPACITAS;IONES

CAPACITACION “ORDENA, CONSTRUYE Y TRIUNFA”
23 SEPTIEMBRE 2025

La capacitacion “Ordena, Construye y
Triunfa” permitio a los participantes
conocer la metodologia 5S aplicadas a
Empresas Mexicanas con LEGO®
SERIOUS PLAY®, guiados por la Lic.
Maria Soria.

Agradecemos a todas y todos por su
entusiasmo y compromiso en este
ejercicio de aprendizaje.

Muy pronto estaremos compartiendo
nuevas capacitaciones para seguir
fortaleciendo a nuestro sector.




Un rincon donde la elegancia se sirve en cada detalle.
JANA Morelia - Paseo Altozano, arriba de Chedraui



La noche empieza contigo y termina en recuerdos inolvidables.
Amnesie.mrl - Av. Lic. Enrique Ramirez
Miguel 100, Morelia, Mich.



El lugar donde el ramen se convierte en tu nueva adiccion.
Kabutomushi Ramen-Ya - Luis G. Banuet 225,
Chapultepec Norte, Morelia, Michoacan



Delicioso, saludable y con la presentacion que enamora.
Sweet and fit Morelia - Artileros de 1847 1475,
Chapultepec Sur, Morelia, Mich.



Tradicion oaxaqueiia que se disfruta en cada bocado.
jiza_blandasotlayudas - Santos Degollado 697,
Col. Nueva Chapultepec Sur, Morelia, Mich.



Soluciones sostenibles para un futuro mas fresco y seguro.

AXEN Agro - Reforma Agraria 280, Int. 4,
Col. Emiliano Zapata, Uruapan, Michoacan




Lo r-ne(,f'e’u del diav
es disfrutar
de un coctel

AMBE

EVITA EL EXCESO ALMA P'URHEPECHA

El espiritu de nuestra tierra, embotellado en Ambé Mezcal.

AMBE Mezcal - Julidn Carrillo 704, El Ensuefio,
Jacona de Plancarte, Michoacan.



SABOR

\OS5 Café = Frappé * Coctel

@ 443 256 2276

Dale el toque -
patrio a tus bebidas
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@ Liquidos de limpieza

cloro, desengrasante,
jabén p/manos, trastes,
ete.

J @, Jarceria

escobas, trapeadores,
franelas, recogedor, trapos,
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Todo lo que necesitas para

Mmantener tu h(ﬁ/&cw m»fmé/&



PEUGEGO-
PROFESSIONAL
PARTNER '

TU ALIADO HE CHO=N AR
QUE CARGA HASTA 950 KG

3 PRIMEROS
MANTENIMIENTOS GRATIS

@ raalizaran dentro dal prims
able para conocer los servicios de mantenimiento de tu vehiculo, valido para Peugeot
e con 5TM Financial, Promacion valida M xic istribuidore icip , térmi ndiciones, s iones y mas detalles ap
/igencia del 8 @ septiembre de . PaL = G o / rrespondan a Peugeot Partna

Tu socio w/m/ en la ruta del trabajo:
fﬁ; .4y versatilidad en cada viaje.
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CANIRAC
CAWARA YAGIDUAL BE LR IKEUSTAIA DE SESTAURMNTES 1 ALIMERTOS CONDIMENTAGDS I_ A VA N I D EA I_ Q U E
CARGA HASTA 650 KG

BONO DE HASTA + PRIMER MANTENIMIENTO

$35,500 GRATIS

> de STM Financial, 5.A. de CV -n'.‘aI'OM E.R. Grupo Finanche bursa (*STM Fi
i N IVA, panderad o ara fines info
wFly de 97

inancial"), misme que pars su constitucidn y aper
1. 1) Bono de $35,500
antro del primar afo del val
o vahiculo, vélido para Peugeot Partner Rapid 2
ores participantes, términos, condiciones, precios, promaciones y mas detalles aplicatbles con tu distr
ada de Automobiles Peugeot. La imagen y el equipo corresponden a Peugao rener Hapid 2025

financiamlento sujeto & ag

no requiere de autorizacidr

e Hacienda y Crédito P 26 de agosto d.

mparac s M N. aplica

nitro da los

o gratls

rade y financiarr
lo que suceda prim uario, carnet de servic
financamiento aplican Unicamante con STM Finaneial. Pramecion valida an Mexies, Corsulta d
o en www.peugect.com.mx. \igencia del 2 al 30 de septiembre de 2025. Peugeot® es una marca regis!

Rapi

_|dc-r autor: z:\do

Tu socio 4&/ en la ruta del trabajo:

fﬁa?my versatilidad en cada viaje.




IHAZTU PEDIDO!
© 443-864-37-91

DE DESCUENTO
50IOPAHASOBI[]S
CANIRAG

El aliado ideal para darle W

yWa tu menu.

MOF!ELIA



AKEN

Productos orgdnicos

www.axenagro.com CALIDAD PREMIUM

COCINA
CALIDAD

Menos Duracion de Sabor, estética
mermas anaquel amplia y nutricion
Calibres

Sdper Primera Mediano
265-330gr 170-205gr  150-170gr.

DIRECTA J
ENTU ¢
' RESTAURANTE!

\ZLANIRAC

MORELLA

EXCLUSIVO SOCIOS CANIRAC

Haz tu pedido al: JDESCUENTO
PO

+52 (33) 1178 1071

iSolicita nuestro catdlogo!

R VOLUMEN SEMANAL

*Aplica en aguacates

Frescuray m/w/a% directo del

campo a tu cocina.
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